l Restaurant scolaire Le Vésinet
“\QE N U Semaine du 15/04 au 21/04

HORS D'CEUVRE

Déclinaison sans viande

R6ti de porc mirepoix de Dos de colin sauce

PLAT CHAUD Couscous bc?ulettes de m Poisson pané .
soja pommes citron
e . R6ti de Dinde mirepoix
Déclinaison sans viande
de pommes
[ [
GARNITURES Semoule Purée de carottes Y, Haricots verts BIO AB Brocolis BIO AB
[y
PRODUIT LAITIER Yaourt nature et Emmental BIO AB Brie pointe Petit suisse aux fruits
dosette de sucre
. . A, . . 7 Compote de pommes
DESSERT Fruit frais BIO 4B Semoule au lait Brownie % HVE

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Produits locaux
-
= k

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

“* Plat contenant du porc

{.:?f/ Préparation maison

Code a saisir : 9633MQ,

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



